*
zfcmﬁﬂADéqE%zg

BENOIT VIOT * VIGNERON

GUEULE DE LOUP b
2023

AOP Pic Saint-Loup Y,

(” PROFIL N

Vin de caractére dominé par la syrah, complexe aux tanins
tendres.

CEPAGES
Syrah 70%, grenache 30%

TERROIR

Parcelles de coteaux orientés nord, composées d’éclats
calcaires et entourées de garrigue.

Le climat est marqué par les vents continentaux des
Cévennes, une forte pluviométrie (900 a

1000 mm) et des amplitudes thermiques importantes,
favorisant concentration et fraicheur.

VINIFICATION

Vinification en cuve, sans ajout de SO? a la vinification
pour préserver le microbiote naturel. Chaque parcelle est
vinifiée séparément. La macération d’'un mois enrobe les
tanins grace a la maitrise de la température. Chaque
dégustation précise le degré d’extraction par remontage ou
pigeage. Un léger sulfitage aprés fermentation malolactique
et avant I’embouteillage assurera la protection du vin.

Les Syrahs sont élevées un an en barriques de chéne du
centre de la France, a chauffes longues et douces, afin de
structurer le vin sans masquer le fruit.

Les Grenaches sont élevés en cuve pour préserver les
arbmes de fruits.

TITRE 14.5 %
GARDE 3412 ans
SERVICE 17°C 4 18°C
PRODUCTION entre 40 000 et 50 000 bouteilles
CONDITIONNEMENTS 75cl et 150cl
- NG
é DEGUSTATION

Robe pourpre a grenat, intense.
Nez complexe de mire, cerise noire, violette,
relevé d’aromes de réglisse, des notes torréfiées et épices.
La bouche est ample et énergique, soutenue par des tanins puissants et moelleux,
avec une finale longue, savoureuse et épicée. D

ACCORDS METS & VIN

Viandes grillées & gibiers: Cote de beeuf au feu de bois, Cuissot de sanglier roti

Plats mijotés : Gardiane de Taureau camarguaise, Osso bucco

Volaille : Canard aux miel et épices, Pigeonneaux en cocotte au thym frais

Poisson : Espadon poélé purée d’ail noir et tapenade

Plats végétariens : Aubergines grillées aux herbes et pignons, Curry de lentilles noires

\ Fromages a pates pressées : Salers, Cantal entre-deux, Tomme d Estaing affinée y
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