
DÉGUSTATION
Robe cerise à grenat, moyenne.

 Le nez dévoile des arômes de cerise mûre,
 de fruits rouges compotés, de cacao et d’épices douces.

 La bouche offre une attaque souple et veloutée, suivie d’une finale ample et généreuse.
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AOP Grés de Montpellier

CEPAGES
Grenache 60%, syrah 30%, carignan 10%

75cl

VINIFICATION
Vinification en cuve,  sans ajout  de SO² à la  vinif ication
pour préserver le  microbiote naturel .  La macération d’un
mois enrobe les  tanins grâce à  la  maîtrise de la
température.  Chaque dégustation précise le  degré
d’extraction par remontage ou pigeage.  Un léger sulf i tage
après fermentation malolactique et  avant l ’emboutei l lage
assurera la  protection du vin.
Elevage en cuve pour préserver le  fruit  et  la  rondeur du
vin,  les  arômes gri l lés ,  que l ’on retrouve fréquemment,  sont
exclusivement apportés par les  argi les  rouges ferreuses.

14 %

5 à 8 ans

16°C à 17°C

CONDITIONNEMENT

TITRE

GARDE

SERVICE

PRODUCTION  7  900 boutei l les

TERROIR
Sols  d ’argi les  rouges mêlés à  des cai l loutis  calcaires (Grés en
Occitan veux dire cai l loux) ,  sur des coteaux exposés sud-est
(solei l  levant)  à  l ’ombre l ’après-midi  bordés de grands chênes
blancs prouvant la  présence d’eau en profondeur donc peu de
stress hydrique.
Le terroir  est  marqué par l ’ influence du vent marin avec des
nuits  douces et  une pluviométrie de 600 à 700 mm

ACCORDS METS & VIN
Viandes marinées et épicées : Brochettes au piment d’Espelette, Bœuf sauté au gingembre et
sauce soja, Poulet tandoori, Travers de porcs au paprika fumé 
Plats mijotés : Joue de bœuf sauce chocolat, Rougail saucisse,  Poulet Mafé à l’arachide  
Plats sucrés/salés :  Tajine d’agneau aux pruneaux, Porc au caramel
Plats végétariens : Lasagnes végétariennes aux champignons, Curry rouge thaï de légumes

PROFIL
Vin expressif  des Grés de Montpell ier ,  mêlant  fruits  rouges
mûrs,  notes cacaotées et  épices,  avec une bouche souple et
une f inale généreuse,  f idèle à  son terroir  cai l louteux.


