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Syrah 90%, Grenache 10%

* VINIFICATION

Vinification sans SO2. Elevage d'un an en
barriques de chénes frangais de chauffes
légeres pour les syrahs

TITRE <« 13.5%
GARDE < 15-20 ans

SERVICE x entre 15°et 17°
PRODUCTION < 3000 bouteilles

CONDITIONNEMENT 3 751 ot 150¢1

Nez complexe, aux arébmes de fruits
confiturés, menthol, épices et
torréfaction. La bouche est fraiche,
soyeuse et longue. Il accompagnera des

viandes gouteuses : gigot cuit rosé, LA SOIE
canard au miel et aux épices, chapon aux :
girolles. Qo Pic Saint Lo
Un vin de garde par excellente avec des B -
tres belles évolutions aromatiques.
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“Un vin de garde par excellence”
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