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Grenache 60%, Syrah30%, Carignan 10%

¥ VINIFICATION

Les 3 cépages sont cofermentés. Equilibre

naturel entre finesse des tanins de la syrah,

gourmandise du grenache et fraicheur du
carignan. Elevage :1an en cuve

TITRE x 14 %
GARDE <« 10-15 ans
SERVICE

X entre 15°et 17°
PRODUCTION < 6000 bouteilles

CONDITIONNEMENT ¥ 75¢;

Un vin aux ardbmes de fruits noirs et de
cacao, de cuir parfois.

Jolie cuvée expressive pour
accompagner des viandes marinées et
épicées (carry d'agneau, tajines de
volaille) ainsi que des plats sucrés salés ou
un dessert au chocolat.
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TERROIR ET
CLIMAT

Argiles Rouges

Petits éclats
calcaires

8 Garrigue
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Pluviométrie
importante

Vents Marins
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218 rue de la syrah 34980 Saint-
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