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Grenache, Syrah
TITRE X 13 %

GARDE < 3 ans

SERVICE < entre15°et17°

PRODUCTION < 20000 bouteilles

CONDITIONNEMENT ¥ 75cl

Le nez s'ouvre progressivement dans le
verre sur des petits fruits noirs des bois, des
épices puis sur des fruits sucrés.

La bouche est fine et rafraichissante. Léger
relief de tanins souples, donnant
l'impression de croquer un fruit.
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