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Viognier, Grenache Blanc, Rolle

TITRE X 12,5 %

GARDE < 3 ans

SERVICE < entre 8° et 10°

PRODUCTION < 16000 bouteilles

CONDITIONNEMENT % 75cl

Le nez est subtil et s'ouvre sur des fleurs
et des fruits a chair blanche.
Un bel équilibre entre la rondeur et
fraicheur.

Il accompagnera un apéritif, des huitres,
un poisson au four, une volaille a la creme
ou un fromage de chevre.
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